1820

RESTAURANT & COCKTAILS BAR

NOTRE CARTE




ANTIPASTI / ENTREES / STARTERS

Salumi e formaggi all’italiana
Charcuteries et fromages a l'italienne
[talian-style cured meats and cheeses

Bruschetta 1820, mix di tartare di tonno e di manzo, lime e olio al tartufo
Bruschetta 1820, mélange de tartares de thon et de boeuf, citron vert et huile de truffe
Bruschetta 1820, mixed tuna and beef tartare, lime and truffle oil

Terrina di foie gras, mela Granny Smith e frutta caramellata
Terrine de foie gras, pomme Granny Smith et fruits caramélisés
Foie gras terrine, Granny Smith apple and caramelized fruit

Trio di bruschette, pomodoro, stracciatella e basilico
Trio de bruschette, tomates, stracciatella et basilic
Bruschetta trio with tomatoes, stracciatella and basil

Carpaccio di manzo, olio al tartufo, rucola e Grana Padano
Carpaccio de beeuf, huile a la truffe, roquette et Grana Padano
Beef carpaccio, truffle oil, rocket and Grana Padano

Vitello tonnato
Tranches de veau, sauce au thon
Slices of veal with tuna sauce

Caprese con burrata, pomodorini ciliegia e pesto di basilico
Burrata crémeuse, tomates cerises et pesto de basilic
Creamy burrata, cherry tomatoes and basil pesto

Tartare di tonno, battuto di olive taggiasche, mango e scorza d’arancia
Tartare de thon, concassé d’olives Taggiasche, mangue et zeste d’orange
Tuna tartare, chopped Taggiasca olives, mango and orange zest

Cozze al pomodoro con patatine fritte
Moules, sauce tomate et frites
Mussels, tomato sauce and French fries

Calamari fritti, salsa tartara
Calamars frits, sauce tartare
Fried calamari, tartar sauce

Midollo di manzo con fior di sale
Os a moelle, fleur de sel
Bone marrow, fleur de sel

Schiacciata di patate, uovo in camicia, tartufo e nocciole
Ecrasé de pommes de terre, ceuf poché, truffe et noisettes
Crushed potatoes, poached egg, truffle and hazelnuts

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%
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INSALATE / SALADES / SALADS

Insalata verde
Salade verte
Green salad

Insalata mista
Salade mélée
Mixed salad

Insalata Caesar con pollo o gamberi, crostini, pomodorini, scaglie di Grana, salsa

Caesar e uovo

Salade César au poulet ou aux crevettes, tomates cerises, copeaux de Grana, cro(itons,

sauce César et ceuf

Caesar salad with chicken or prawns, cherry tomatoes, Grana shavings, croutons, Caesar

dressing and egg

Insalata di caprino, formaggio di capra in pasta fillo, mele, noci e miele
Salade de chévre chaud, fromage de chévre en pate filo, pommes, noix et miel

Warm goat cheese salad, goat cheese in filo pastry, apples, walnuts and honey

Insalata 1820, astice, pomodorini, pistacchi, avocado e valeriana
Salade 1820, homard, tomates cerises, pistaches, avocat et rampon
1820 salad, lobster, cherry tomatoes, pistachios, avocado and lamb’s lettuce

Insalata al salmone affumicato, insalata mista, pomodorini

Salade mélée, tomates cerises et saumon fumé
Mixed salad, cherry tomatoes and smoked salmon

ZUPPE / SOUPES / SOUPS

Zuppa del giorno
Soupe du jour
Soup of the day

Crema di piselli con gamberi in tempura e riso selvaggio
Creme de petits pois, crevettes en tempura et riz sauvage
Pea soup with tempura prawns and wild rice

Vellutata di patate e porri con pollo
Velouté de pommes de terre et de poireaux au poulet
Potato and leek velouté with chicken

Crema di funghi, foie gras scottato, nocciole
Creme de champignons, foie gras poélé, noisettes
Mushroom cream soup, pan-seared foie gras, hazelnuts

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%
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VEGANO / VEGAN / VEGAN

Penne all’arrabbiata, salsa al pomodoro, aglio e peperoncino 25
Penne all’arrabbiata, sauce tomate, ail et piment
Penne all’arrabbiata with tomato sauce, garlic and chilli

Insalata vegana, avocado, tortino di ceci, verdure, riso e salsa vegana 26
Salade végane, avocat, galette de pois chiches, légumes, riz et sauce végane
Vegan salad, avocado, chickpea patty, vegetables, rice and vegan sauce

Spaghetti alle verdure 27

Spaghetti aux légumes
Spaghetti with vegetables

BURGERS

Burger vegano, burger di ceci con verdura al forno, pomodori secchi e salsa vegana al basilico 27
Burger de pois chiches, légumes au four, tomates séchées et sauce végane au basilic
Chickpea burger with roasted vegetables, sun-dried tomatoes and vegan basil sauce

Burger 1820, carne di manzo, insalata, pomodoro, bacon, burrata e maionese 31
Burger 1820, steak de boeuf, salade, tomate, bacon, burrata et mayonnaise
Burger 1820, beef patty, lettuce, tomato, bacon, burrata and mayonnaise

Burger di pollo, petto di pollo impanato, pomodoro, lattuga, scaglie di Grana e salsa tartara 29
Burger au poulet, blanc de poulet pané, tomate, laitue, copeaux de parmesan et sauce tartare
Chicken burger, breaded chicken breast, tomato, lettuce, Parmesan shavings and tartar sauce

I CLASSICI / LES CLASSIQUES / THE CLASSICS

Penne panna e funghi 24
Penne a la créeme et aux champignons
Penne with cream and mushrooms

Spaghetti alla carbonara, pancetta, uova, pecorino e pepe 25
Spaghetti alla carbonara, pancetta, ceufs, pecorino et poivre
Spaghetti alla carbonara, pancetta, eggs, pecorino cheese and black pepper

Lasagna classica all’italiana 26
Lasagnes classiques a l'italienne
Classic Italian-style lasagna

Melanzane fritte alla parmigiana, salsa di pomodoro, Parmigiano, mozzarella e basilico 26
Aubergines frites, sauce tomate, parmesan, mozzarella et basilic
Fried aubergines, tomato sauce, Parmesan, mozzarella and basil

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%



PASTE / PATES / PASTA

Spaghetti cacio e pepe con tartufo
Spaghetti cacio e pepe a la truffe
Cacio e pepe spaghetti with truffle

Spaghetti con vongole e hottarga
Spaghetti aux palourdes et a la poutargue
Spaghetti with clams and bottarga

Tagliatelle Papi, straccetti di manzo e salsa al pomodoro
Tagliatelle Papi, émincé de bceuf et sauce tomate
Tagliatelle Papi with beef strips and tomato sauce

Calamarata fresca ai frutti di mare
Pates fraiches calamarata aux fruits de mer
Fresh calamarata pasta with seafood

Gnocchi al pomodoro e bhasilico con burrata
Gnocchi a la tomate, basilic et burrata
Gnocchi with tomato, basil and burrata

Spaghetti al pesto di rapa rossa, quenelle di tartare di manzo, chips di pane, lime
e fonduta al Parmigiano

Spaghetti au pesto de betterave rouge, quenelle de tartare de beeuf, chips de pain,
citron vert et fondue au parmesan

Spaghetti with beetroot pesto, beef tartare quenelle, bread chips, lime and Parmesan fondue

Paccheri all’astice (secondo disponibilita)
Paccheri au homard (selon disponibilité)
Paccheri with lobster (subject to availability)

RISOTTI / RISOTTOS / RISOTTOS

Risotto con spugnole e crema di tartufo
Risotto aux morilles et a la créme de truffe
Risotto with morels and truffle cream

Risotto allo zafferano, anatra affumicata, stracciatella e mandorle tostate
Risotto au safran, canard fumé, stracciatella et amandes torréfiées
Saffron risotto, smoked duck, stracciatella and toasted almonds

Risotto al limone, carpaccio di gamberi e pistacchio
Risotto au citron, carpaccio de crevettes et pistache
Lemon risotto, prawn carpaccio and pistachio

Risotto al vino rosso, burrata affumicata, tagliata di manzo (100 g), scorza di lime
Risotto au vin rouge, burrata fumée, tagliata de boeuf (100 g), zeste de citron vert
Red wine risotto, smoked burrata, beef tagliata (100 g), lime zest

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%
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CARNI / VIANDES / MEAT

Tartare di manzo, pane tostato e patate fritte (suppl. tartufo 10.-) 39
Tartare de beeuf, pain grillé et frites (suppl. truffe 10.-)
Beef tartare, toasted bread and French fries (add truffle 10.-)

Petto di pollo impanato, insalata di pomodori e cipolla rossa, patate fritte al cheddar 32
Escalope de poulet panée, salade de tomates et d’oignon rouge, frites au cheddar
Breaded chicken breast, tomato and red onion salad, French fries with cheddar

Stinco d’agnello brasato al miele, patate schiacciate e verdure 39
Souris d’agneau braisée au miel, pommes de terre écrasées et légumes
Honey-braised lamb shank, crushed potatoes and vegetables

Tomahawk (minimo 2 persone), verdure, patate al forno, salsa allo scalogno e salsa 125
al pepe verde

Tomahawk (minimum 2 personnes), [égumes, pommes de terre au four, sauce a
I’échalote et sauce au poivre vert

Tomahawk (minimum 2 people), vegetables, baked potatoes, shallot sauce and green
peppercorn sauce

Petto d’anatra, salsa alle ciliegie, patate schiacciate alle nocciole e verdure 39
Magret de canard, sauce aux cerises, pommes de terre écrasées aux noisettes et légumes
Duck breast, cherry sauce, crushed potatoes with hazelnuts and vegetables

Ossobuco di vitello, risotto alla milanese e brunoise di verdure (suppl. tartufo 10.-) 43
Osso buco de veau, risotto a la milanaise et brunoise de légumes (suppl. truffe 10.-)
Veal ossobuco with Milanese risotto and vegetable brunoise (add truffle 10.-)

Tagliata di manzo, rucola, pomodorini, Grana e patate al forno 45
Tagliata de beeuf, roquette, tomates cerises, Grana et pommes de terre au four
Sliced beef, rocket, cherry tomatoes, Grana cheese and baked potatoes

Filetto di manzo, gratin dauphinois, salsa alle spugnole e verdure (suppl. foie gras 10.-) 49
Filet de beeuf, gratin dauphinois, sauce aux morilles et légumes (suppl. foie gras 10.-)
Beef fillet, gratin dauphinois, morel sauce and vegetables (add foie gras 10.-)

SUPPLEMENTI / SUPPLEMENTS / EXTRAS

Patatine fritte / frites / French fries 6  Verdure al vapore / légumes vapeur / steamed

. o o vegetables 7
Gratin dauphinois / Dauphinoise potatoes 7 Verd la erislia / ¢ 114 led
Patate al forno / pommes de terre au four / 7 vggri,egglgsa griglia / legumes grillés / grille 7

baked potatoes . _ .
. Patatine fritte al cheddar / frites au cheddar /
Patate schiacciate / pommes de terre 7 cheddar Erench fries

écrasées / crushed potatoes )
Patate al tartufo / pommes de terre a la truffe / 1

Riso / riz / rice 6 Truffle potatoes 0

Foie gras 10  Bottarga/ poutargue / bottarga 10

Tartufo / truffe / truffle 10  Supplemento salsa / supplément sauce / sauce 7
supplement

Manzo / Beeuf / Beef : CH/PY - Vitello / Veau / Veal : CH - Pollo / Poulet / Chicken : CH/BR- Anatra / Canard / Duck : FR
Agnello / Agneau / Lamb : UK/IE - Carne macinata di manzo / Beeuf haché / Ground beef : DE/IT/CH - Foie gras / Foie gras / Foie gras : FR/UY

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%



PESCI / POISSONS / FISH

Sogliola alla mugnaia, verdure e riso selvaggio (secondo disponibilita) 49
Sole meuniere, légumes et riz sauvage (selon disponibilité)
Sole meuniere, vegetables and wild rice (subject to availability)

Grigliata mista di pesce (minimo 2 persone), verdure e riso selvaggio 37
Grillade mixte de poissons (minimum 2 personnes), légumes et riz sauvage
Mixed grilled fish (minimum 2 people), vegetables and wild rice

Tataki di tonno, riduzione di aceto balsamico, crema di carote, riso selvaggio e verdure 39
Tataki de thon, réduction de vinaigre balsamique, creme de carottes, riz sauvage et légumes
Tuna tataki, balsamic vinegar reduction, carrot cream, wild rice and vegetables

Polpo ubriaco, polpo in cartoccio, patate, julienne di verdure e riduzione di vino rosso 39
Poulpe en papillote, pommes de terre, julienne de [égumes et réduction au vin rouge
Octopus en papillote, potatoes, julienned vegetables and red wine reduction

Gamberoni alla griglia, verdure, riso selvaggio e salsa al limone 39
Crevettes géantes grillées, légumes, riz sauvage et sauce au citron
Grilled king prawns, vegetables, wild rice and lemon sauce

Filetto di rombo, patate schiacciate, crema di vongole allo zafferano e zucchine 41
Filet de turbot, pommes de terre écrasées, creme de palourdes au safran et courgettes
Turbot fillet, crushed potatoes, saffron clam cream and courgettes

SUPPLEMENTI / SUPPLEMENTS / EXTRAS

Patatine fritte / frites / French fries 6  Verdure al vapore / légumes vapeur / steamed

. o o vegetables 7
Gratin dauphinois / Dauphinoise potatoes 7 Verd lla griglia / 14 114 led
Patate al forno / pommes de terre au four / 7 vgéegglgsa griglia / legumes grilles / grille 7
baked potatoes ) ) ]

L Patatine fritte al cheddar / frites au cheddar /

Patate schiacciate / pommes de terre 7 cheddar French fries 8
écrasées / crushed potatoes .

. o Patate al tartufo / pommes de terre a la truffe /
Riso / riz / rice 6 Truffle potatoes 10
Foie gras 10  Bottarga/ poutargue / bottarga 10
Tartufo / truffe / truffle 10  Supplemento salsa / supplément sauce / sauce 7

supplement

Calamari / Calamars / Squid : VN -FAQ 71 — Gamberi / Crevettes / Prawns : AR/VN/BD — Tonno / Thon / Tuna : FA021/31/57/61/87
Polpo / Poulpe / Octopus : FAO 34 — Cozze / Moules / Mussels : NL Aquaculture — Vongole / Palourdes / Clams : FAO 27.IV sub C
Salmone affumicato / Saumon fumé / Smoked salmon : NO élevage — Astice / Homard / Lobster : FAO 21 Atlantique
Bottarga / Poutargue / Bottarga : FAO 37 — Sogliola / Sole / Sole : NL FAO 27

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%



PIZZE GOURMET / PIZZAS GOURMETS /
GOURMET PIZZAS

Focaccia con formaggio di capra, miele, noci e rucola 21
Focaccia au fromage de chévre, miel, noix et roquette
Focaccia with goat cheese, honey, walnuts and rocket

Focaccia soffice con pesto, pomodoro e basilico 15
Focaccia moelleuse au pesto, tomate et basilic
Soft focaccia with pesto, tomato and basil

Pizza cacio e pepe con pere caramellate 27
Pizza cacio e pepe avec poires caramélisées
Cacio e pepe pizza with caramelized pears

Calzone “shagliato” con vitello tonnato, rucola e pomodorini 32
Calzone « revisité » au vitello tonnato, roquette et tomates cerises
Our take on calzone with vitello tonnato, rocket and cherry tomatoes

Pizza rotolo con bresaola, rucola, Grana e pomodorini 29
Pizza roulée a la bresaola, roquette, Grana Padano et tomates cerises
Rolled pizza with bresaola, rocket, Grana Padano and cherry tomatoes

MENU BAMBINO / MENU ENFANT /
CHILDREN’S MENU

PIATTO A SCELTA / PLAT AU CHOIX / CHOICE OF DISH
Plats enfants — 16 CHF

Hamburger di manzo con patatine fritte
Hamburger de beeuf avec frites
Beef burger with French fries

Nuggets di pollo con patatine fritte
Nuggets de poulet avec frites
Chicken nuggets with French fries

Mini pizza Margherita
Mini pizza Margherita
Mini pizza Margherita

Pasta al pomodoro e basilico
Pates a la tomate et au basilic
Pasta with tomato and basil

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%



PIZZE | PI1ZZAS

Pizza Rossa : pomodoro, origano, olio d’oliva
Sauce tomate, origan, huile d’olive
Tomato sauce, oregano, olive oil

Pizza Bianca : fior di latte, origano
Mozzarella, origan
Mozzarella, oregano

Margherita : pomodoro, fior di latte, origano
Sauce tomate, mozzarella, origan
Tomato sauce, mozzarella, oregano

Napoli : pomodoro, fior di latte, acciughe, origano
Sauce tomate, mozzarella, anchois, origan
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano

Quattro Formaggi : fior di latte, gorgonzola, taleggio, scaglie di Parmigiano
Mozzarella, gorgonzola, taleggio, copeaux de parmesan
Mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan shavings

Romana : pomodoro, fior di latte, acciughe, capperi, origano
Sauce tomate, mozzarella, anchois, capres, origan
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano

Salsiccia e Friarielli : fior di latte, salsiccia, friarielli, scaglie di Grana Padano
Mozzarella, saucisse de porc, friarielli, copeaux de Grana Padano
Mozzarella, pork sausage, friarielli, Grana Padano shavings

Al Tonno : pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla, origano
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignon, origan
Tomato sauce, mozzarella, tuna, onion, oregano

Regina : pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, origano
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms, oregano

Bomba : pomodoro, fior di latte, salame piccante, 'nduja calabrese
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, 'nduja calabraise
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, Calabrian 'nduja

Popeye : fior di latte, spinaci, pancetta, uovo e pecorino
Mozzarella, épinards, pancetta, ceuf et pecorino
Mozzarella, spinach, pancetta, egg and pecorino

Tartufata : fior di latte, prosciutto crudo, lamelle di tartufo, burrata
Mozzarella, jambon cru, lamelles de truffe, burrata
Mozzarella, dry-cured ham, truffle slices, burrata

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%
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PIZZE | PI1ZZAS

Vegetariana : pomodoro, fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni 23

Sauce tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons

Tomato sauce, mozzarella, aubergines, courgettes, peppers

Sarda : fior di latte, pancetta, funghi, pecorino, zafferano 28

Mozzarella, pancetta, champignons, pecorino, safran

Mozzarella, pancetta, mushrooms, pecorino, saffron

Quattro Stagioni : pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, olive e carciofi 24

Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, olives et artichauts

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms, olives and artichokes

Norvegese : fior di latte, salmone affumicato, panna, origano 25

Mozzarella, saumon fumé, creme, origan

Mozzarella, smoked salmon, cream, oregano

Tunisina : pomodoro, fior di latte, merguez, cipolla, peperoni 24

Sauce tomate, mozzarella, merguez, oignon, poivrons

Tomato sauce, mozzarella, merguez, onion, peppers

Primavera : pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo, Grana Padano, rucola 27

Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, Grana Padano, roquette

Tomato sauce, mozzarella, dry-cured ham, Grana Padano, rocket

1820 Street : pomodoro, fior di latte, merguez, patatine fritte, cheddar 26

Sauce tomate, mozzarella, merguez, frites et cheddar

Tomato sauce, mozzarella, merguez, fries, cheddar

Pizza 1820 : fior di latte, pomodoro, bresaola, burrata, Grana Padano, pomodorini 24

Mozzarella, sauce tomate, bresaola, burrata, Grana Padano, tomates cerises

Mozzarella, tomato sauce, bresaola, burrata, Grana Padano, cherry tomatoes

Calzone : pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi 26

Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms

SUPPLEMENTI / SUPPLEMENTS / EXTRAS

Prosciutto cotto / jambon cuit / cooked ham 7 Carciofi / artichauts / artichokes 4
Prosciutto crudo / jambon cru / dry-cured ham 7 Acciughe / anchois / anchovies 4
Bresaola 7 Pomodorini / tomates cerises / cherry tomatoes 4
‘Nduja 7 Olive / olives 4
Burrata 7 Cipolla rossa / oignon rouge / red onion 4
Stracciatella / Stracciatella cheese 7 Peperoni / poivrons / bell peppers 4
Funghi / champignons / mushrooms 4 Zucchine / courgettes / courgettes 4

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%



DOLCI / DESSERTS

Calzone alla Nutella con pistacchi 23
Calzone au Nutella et aux pistaches
Nutella calzone with pistachios

Pizza tiramisu 21
Pizza tiramisu
Tiramisu pizza

Profiteroles al cioccolato e gelato alla vaniglia 14
Profiteroles au chocolat et glace a la vanille
Chocolate profiteroles with vanilla ice cream

Cheesecake della casa con coulis di frutta (la frutta puo variare in base alla stagione) 13
Cheesecake de la maison avec coulis de fruits (les fruits peuvent varier selon la saison)
Homemade cheesecake with fruit coulis (the fruit may vary depending on the season)

Créme briilée alla vaniglia del Madagascar 12
Creme briilée a la vanille de Madagascar
Madagascar vanilla créme brilée

Tiramisu classico 13
Tiramisu classique
Classic tiramisu

Tortino al cioccolato con cuore fondente al cioccolato bianco 15
Moelleux au chocolat avec un coeur fondant au chocolat blanc
Chocolate lava cake with a white chocolate center

Dessert del giorno 10
Dessert du jour
Dessert of the day

GELATI E SORBETTI MOVENPICK
.GLACES ET SORBETS MOVENPICK
MOVENPICK ICE CREAMS AND SORBETS

5 CHF
GUSTI DI GELATO GUSTI DI SORBETTO
PARFUMS DE GLACES PARFUMS DE SORBETS
ICE CREAM FLAVOURS SORBET FLAVOURS
Vaniglia / Vanille / Vanilla Albicocca / Abricot / Apricot
Limone / Citron / Lemon
Cioccolato / Chocolat / Chocolate Lampone / Framboise / Raspberry
Frutto della passione / Fruit de la passion / Passion fruit
Moka / Moka / Coffee Mango / Mangue / Mango

Merci de signaler a notre équipe toute allergie ou intolérance alimentaire.
Please inform our staff of any food allergies or intolerances.

Prezzi in CHF / prix en CHF / prices in CHF | IVA / TVA / VAT included 8.1%
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	Trio di bruschette, pomodoro, stracciatella e basilico
	Trio de bruschette, tomates, stracciatella et basilic
	Bruschetta trio with tomatoes, stracciatella and basil

	Carpaccio di manzo, olio al tartufo, rucola e Grana Padano
	Carpaccio de bœuf, huile à la truﬀe, roquette et Grana Padano
	Beef carpaccio, truﬄe oil, rocket and Grana Padano

	Vitello tonnato
	Tranches de veau, sauce au thon
	Slices of veal with tuna sauce

	Caprese con burrata, pomodorini ciliegia e pesto di basilico
	Burrata crémeuse, tomates cerises et pesto de basilic
	Creamy burrata, cherry tomatoes and basil pesto
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	Tartare di tonno, battuto di olive taggiasche, mango e scorza d’arancia
	Tartare de thon, concassé d’olives Taggiasche, mangue et zeste d’orange
	Tuna tartare, chopped Taggiasca olives, mango and orange zest

	Cozze al pomodoro con patatine fritte
	Moules, sauce tomate et frites
	Mussels, tomato sauce and French fries

	Calamari fritti, salsa tartara
	Calamars frits, sauce tartare
	Fried calamari, tartar sauce

	Midollo di manzo con fior di sale
	Os à moelle, fleur de sel
	Bone marrow, fleur de sel

	Schiacciata di patate, uovo in camicia, tartufo e nocciole
	Écrasé de pommes de terre, œuf poché, truﬀe et noisettes
	Crushed potatoes, poached egg, truﬄe and hazelnuts


	INSALATE / SALADES / SALADS
	Insalata verde
	Salade verte
	Green salad

	Insalata mista
	Salade mêlée
	Mixed salad

	Insalata Caesar con pollo o gamberi, crostini, pomodorini, scaglie di Grana, salsa Caesar e uovo
	Salade César au poulet ou aux crevettes, tomates cerises, copeaux de Grana, croûtons, sauce César et œuf
	Caesar salad with chicken or prawns, cherry tomatoes, Grana shavings, croutons, Caesar dressing and egg

	Insalata di caprino, formaggio di capra in pasta fillo, mele, noci e miele
	Salade de chèvre chaud, fromage de chèvre en pâte filo, pommes, noix et miel
	Warm goat cheese salad, goat cheese in filo pastry, apples, walnuts and honey

	Insalata 1820, astice, pomodorini, pistacchi, avocado e valeriana
	Salade 1820, homard, tomates cerises, pistaches, avocat et rampon
	1820 salad, lobster, cherry tomatoes, pistachios, avocado and lamb’s lettuce

	Insalata al salmone aﬀumicato, insalata mista, pomodorini
	Salade mêlée, tomates cerises et saumon fumé
	Mixed salad, cherry tomatoes and smoked salmon


	ZUPPE / SOUPES / SOUPS
	Zuppa del giorno
	Soupe du jour
	Soup of the day

	Crema di piselli con gamberi in tempura e riso selvaggio
	Crème de petits pois, crevettes en tempura et riz sauvage
	Pea soup with tempura prawns and wild rice

	Vellutata di patate e porri con pollo
	Velouté de pommes de terre et de poireaux au poulet
	Potato and leek velouté with chicken

	Crema di funghi, foie gras scottato, nocciole
	Crème de champignons, foie gras poêlé, noisettes
	Mushroom cream soup, pan-seared foie gras, hazelnuts


	VEGANO / VÉGAN / VEGAN
	Penne all’arrabbiata, salsa al pomodoro, aglio e peperoncino
	Penne all’arrabbiata, sauce tomate, ail et piment
	Penne all’arrabbiata with tomato sauce, garlic and chilli

	Insalata vegana, avocado, tortino di ceci, verdure, riso e salsa vegana
	Salade végane, avocat, galette de pois chiches, légumes, riz et sauce végane
	Vegan salad, avocado, chickpea patty, vegetables, rice and vegan sauce

	Spaghetti alle verdure
	Spaghetti aux légumes
	Spaghetti with vegetables


	BURGERS
	Burger vegano, burger di ceci con verdura al forno, pomodori secchi e salsa vegana al basilico
	Burger de pois chiches, légumes au four, tomates séchées et sauce végane au basilic
	Chickpea burger with roasted vegetables, sun-dried tomatoes and vegan basil sauce

	Burger 1820, carne di manzo, insalata, pomodoro, bacon, burrata e maionese
	Burger 1820, steak de bœuf, salade, tomate, bacon, burrata et mayonnaise
	Burger 1820, beef patty, lettuce, tomato, bacon, burrata and mayonnaise

	Burger di pollo, petto di pollo impanato, pomodoro, lattuga, scaglie di Grana e salsa tartara
	Burger au poulet, blanc de poulet pané, tomate, laitue, copeaux de parmesan et sauce tartare
	Chicken burger, breaded chicken breast, tomato, lettuce, Parmesan shavings and tartar sauce


	I CLASSICI / LES CLASSIQUES / THE CLASSICS
	Penne panna e funghi
	Penne à la crème et aux champignons
	Penne with cream and mushrooms

	Spaghetti alla carbonara, pancetta, uova, pecorino e pepe
	Spaghetti alla carbonara, pancetta, œufs, pecorino et poivre
	Spaghetti alla carbonara, pancetta, eggs, pecorino cheese and black pepper

	Lasagna classica all’italiana
	Lasagnes classiques à l’italienne
	Classic Italian-style lasagna

	Melanzane fritte alla parmigiana, salsa di pomodoro, Parmigiano, mozzarella e basilico
	Aubergines frites, sauce tomate, parmesan, mozzarella et basilic
	Fried aubergines, tomato sauce, Parmesan, mozzarella and basil


	PASTE / PÂTES / PASTA
	Spaghetti cacio e pepe con tartufo
	Spaghetti cacio e pepe à la truffe
	Cacio e pepe spaghetti with truffle

	Spaghetti con vongole e bottarga
	Spaghetti aux palourdes et à la poutargue
	Spaghetti with clams and bottarga

	Tagliatelle Papi, straccetti di manzo e salsa al pomodoro
	Tagliatelle Papi, émincé de bœuf et sauce tomate
	Tagliatelle Papi with beef strips and tomato sauce

	Calamarata fresca ai frutti di mare
	Pâtes fraîches calamarata aux fruits de mer
	Fresh calamarata pasta with seafood

	Gnocchi al pomodoro e basilico con burrata
	Gnocchi à la tomate, basilic et burrata
	Gnocchi with tomato, basil and burrata

	Spaghetti al pesto di rapa rossa, quenelle di tartare di manzo, chips di pane, lime e fonduta al Parmigiano
	Spaghetti au pesto de betterave rouge, quenelle de tartare de bœuf, chips de pain, citron vert et fondue au parmesan
	Spaghetti with beetroot pesto, beef tartare quenelle, bread chips, lime and Parmesan fondue

	Paccheri all’astice (secondo disponibilità)
	Paccheri au homard (selon disponibilité)
	Paccheri with lobster (subject to availability)


	RISOTTI / RISOTTOS / RISOTTOS
	Risotto con spugnole e crema di tartufo
	Risotto aux morilles et à la crème de truffe
	Risotto with morels and truffle cream

	Risotto allo zafferano, anatra affumicata, stracciatella e mandorle tostate
	Risotto au safran, canard fumé, stracciatella et amandes torréfiées
	Saffron risotto, smoked duck, stracciatella and toasted almonds

	Risotto al limone, carpaccio di gamberi e pistacchio
	Risotto au citron, carpaccio de crevettes et pistache
	Lemon risotto, prawn carpaccio and pistachio

	Risotto al vino rosso, burrata affumicata, tagliata di manzo (100 g), scorza di lime
	Risotto au vin rouge, burrata fumée, tagliata de bœuf (100 g), zeste de citron vert
	Red wine risotto, smoked burrata, beef tagliata (100 g), lime zest


	CARNI / VIANDES / MEAT
	Tartare di manzo, pane tostato e patate fritte (suppl. tartufo 10.–)
	Tartare de bœuf, pain grillé et frites (suppl. truffe 10.-)
	Beef tartare, toasted bread and French fries (add truffle 10.–)

	Petto di pollo impanato, insalata di pomodori e cipolla rossa, patate fritte al cheddar
	Escalope de poulet panée, salade de tomates et d’oignon rouge, frites au cheddar
	Breaded chicken breast, tomato and red onion salad, French fries with cheddar

	Stinco d’agnello brasato al miele, patate schiacciate e verdure
	Souris d’agneau braisée au miel, pommes de terre écrasées et légumes
	Honey-braised lamb shank, crushed potatoes and vegetables
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	Tomahawk (minimo 2 persone), verdure, patate al forno, salsa allo scalogno e salsa al pepe verde
	Tomahawk (minimum 2 personnes), légumes, pommes de terre au four, sauce à l’échalote et sauce au poivre vert
	Tomahawk (minimum 2 people), vegetables, baked potatoes, shallot sauce and green peppercorn sauce

	Petto d’anatra, salsa alle ciliegie, patate schiacciate alle nocciole e verdure
	Magret de canard, sauce aux cerises, pommes de terre écrasées aux noisettes et légumes
	Duck breast, cherry sauce, crushed potatoes with hazelnuts and vegetables

	Ossobuco di vitello, risotto alla milanese e brunoise di verdure (suppl. tartufo 10.–)
	Osso buco de veau, risotto à la milanaise et brunoise de légumes (suppl. truffe 10.-)
	Veal ossobuco with Milanese risotto and vegetable brunoise (add truffle 10.–)

	Tagliata di manzo, rucola, pomodorini, Grana e patate al forno
	Tagliata de bœuf, roquette, tomates cerises, Grana et pommes de terre au four
	Sliced beef, rocket, cherry tomatoes, Grana cheese and baked potatoes

	Filetto di manzo, gratin dauphinois, salsa alle spugnole e verdure (suppl. foie gras 10.-)
	Filet de bœuf, gratin dauphinois, sauce aux morilles et légumes (suppl. foie gras 10.-)
	Beef fillet, gratin dauphinois, morel sauce and vegetables (add foie gras 10.-)

	SUPPLEMENTI / SUPPLÉMENTS / EXTRAS

	PESCI / POISSONS / FISH
	Sogliola alla mugnaia, verdure e riso selvaggio (secondo disponibilità)
	Sole meunière, légumes et riz sauvage (selon disponibilité)
	Sole meunière, vegetables and wild rice (subject to availability)

	Grigliata mista di pesce (minimo 2 persone), verdure e riso selvaggio
	Grillade mixte de poissons (minimum 2 personnes), légumes et riz sauvage
	Mixed grilled fish (minimum 2 people), vegetables and wild rice

	Tataki di tonno, riduzione di aceto balsamico, crema di carote, riso selvaggio e verdure
	Tataki de thon, réduction de vinaigre balsamique, crème de carottes, riz sauvage et légumes
	Tuna tataki, balsamic vinegar reduction, carrot cream, wild rice and vegetables

	Polpo ubriaco, polpo in cartoccio, patate, julienne di verdure e riduzione di vino rosso
	Poulpe en papillote, pommes de terre, julienne de légumes et réduction au vin rouge
	Octopus en papillote, potatoes, julienned vegetables and red wine reduction

	Gamberoni alla griglia, verdure, riso selvaggio e salsa al limone
	Crevettes géantes grillées, légumes, riz sauvage et sauce au citron
	Grilled king prawns, vegetables, wild rice and lemon sauce

	Filetto di rombo, patate schiacciate, crema di vongole allo zafferano e zucchine
	Filet de turbot, pommes de terre écrasées, crème de palourdes au safran et courgettes
	Turbot fillet, crushed potatoes, saffron clam cream and courgettes

	SUPPLEMENTI / SUPPLÉMENTS / EXTRAS

	PIZZE GOURMET / PIZZAS GOURMETS / GOURMET PIZZAS
	Focaccia con formaggio di capra, miele, noci e rucola
	Focaccia au fromage de chèvre, miel, noix et roquette
	Focaccia with goat cheese, honey, walnuts and rocket

	Focaccia soffice con pesto, pomodoro e basilico
	Focaccia moelleuse au pesto, tomate et basilic
	Soft focaccia with pesto, tomato and basil

	Pizza cacio e pepe con pere caramellate
	Pizza cacio e pepe avec poires caramélisées
	Cacio e pepe pizza with caramelized pears

	Calzone “sbagliato” con vitello tonnato, rucola e pomodorini
	Calzone « revisité » au vitello tonnato, roquette et tomates cerises
	Our take on calzone with vitello tonnato, rocket and cherry tomatoes

	Pizza rotolo con bresaola, rucola, Grana e pomodorini
	Pizza roulée à la bresaola, roquette, Grana Padano et tomates cerises
	Rolled pizza with bresaola, rocket, Grana Padano and cherry tomatoes


	MENÙ BAMBINO / MENU ENFANT / CHILDREN’S MENU
	PIATTO A SCELTA / PLAT AU CHOIX / CHOICE OF DISH
	Plats enfants — 16 CHF
	Hamburger di manzo con patatine fritte
	Hamburger de bœuf avec frites
	Beef burger with French fries

	Nuggets di pollo con patatine fritte
	Nuggets de poulet avec frites
	Chicken nuggets with French fries

	Mini pizza Margherita
	Mini pizza Margherita
	Mini pizza Margherita

	Pasta al pomodoro e basilico
	Pâtes à la tomate et au basilic
	Pasta with tomato and basil



	PIZZE / PIZZAS
	Pizza Rossa : pomodoro, origano, olio d’oliva
	Sauce tomate, origan, huile d’olive
	Tomato sauce, oregano, olive oil

	Pizza Bianca : fior di latte, origano
	Mozzarella, origan
	Mozzarella, oregano

	Margherita : pomodoro, fior di latte, origano
	Sauce tomate, mozzarella, origan
	Tomato sauce, mozzarella, oregano

	Napoli : pomodoro, fior di latte, acciughe, origano
	Sauce tomate, mozzarella, anchois, origan
	Tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano

	Quattro Formaggi : fior di latte, gorgonzola, taleggio, scaglie di Parmigiano
	Mozzarella, gorgonzola, taleggio, copeaux de parmesan
	Mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan shavings

	Romana : pomodoro, fior di latte, acciughe, capperi, origano
	Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, origan
	Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano

	Salsiccia e Friarielli : fior di latte, salsiccia, friarielli, scaglie di Grana Padano
	Mozzarella, saucisse de porc, friarielli, copeaux de Grana Padano
	Mozzarella, pork sausage, friarielli, Grana Padano shavings

	Al Tonno : pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla, origano
	Sauce tomate, mozzarella, thon, oignon, origan
	Tomato sauce, mozzarella, tuna, onion, oregano

	Regina : pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, origano
	Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, origan
	Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms, oregano

	Bomba : pomodoro, fior di latte, salame piccante, ’nduja calabrese
	Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, ’nduja calabraise
	Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, Calabrian ’nduja

	Popeye : fior di latte, spinaci, pancetta, uovo e pecorino
	Mozzarella, épinards, pancetta, œuf et pecorino
	Mozzarella, spinach, pancetta, egg and pecorino

	Tartufata : fior di latte, prosciutto crudo, lamelle di tartufo, burrata
	Mozzarella, jambon cru, lamelles de truﬀe, burrata
	Mozzarella, dry-cured ham, truﬄe slices, burrata


	PIZZE / PIZZAS
	Vegetariana : pomodoro, fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni
	Sauce tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons
	Tomato sauce, mozzarella, aubergines, courgettes, peppers

	Sarda : fior di latte, pancetta, funghi, pecorino, zaﬀerano
	Mozzarella, pancetta, champignons, pecorino, safran
	Mozzarella, pancetta, mushrooms, pecorino, saffron

	Quattro Stagioni : pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, olive e carciofi
	Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, olives et artichauts
	Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms, olives and artichokes

	Norvegese : fior di latte, salmone aﬀumicato, panna, origano
	Mozzarella, saumon fumé, crème, origan
	Mozzarella, smoked salmon, cream, oregano

	Tunisina : pomodoro, fior di latte, merguez, cipolla, peperoni
	Sauce tomate, mozzarella, merguez, oignon, poivrons
	Tomato sauce, mozzarella, merguez, onion, peppers

	Primavera : pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo, Grana Padano, rucola
	Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, Grana Padano, roquette
	Tomato sauce, mozzarella, dry-cured ham, Grana Padano, rocket

	1820 Street : pomodoro, fior di latte, merguez, patatine fritte, cheddar
	Sauce tomate, mozzarella, merguez, frites et cheddar
	Tomato sauce, mozzarella, merguez, fries, cheddar

	Pizza 1820 : fior di latte, pomodoro, bresaola, burrata, Grana Padano, pomodorini
	Mozzarella, sauce tomate, bresaola, burrata, Grana Padano, tomates cerises
	Mozzarella, tomato sauce, bresaola, burrata, Grana Padano, cherry tomatoes

	Calzone : pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi
	Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons
	Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms

	SUPPLEMENTI / SUPPLÉMENTS / EXTRAS

	DOLCI / DESSERTS
	Calzone alla Nutella con pistacchi
	Pizza tiramisù
	Profiteroles al cioccolato e gelato alla vaniglia
	Cheesecake della casa con coulis di frutta (la frutta può variare in base alla stagione)
	Crème brûlée alla vaniglia del Madagascar
	Tiramisù classico
	Tortino al cioccolato con cuore fondente al cioccolato bianco
	Dessert del giorno
	GELATI E SORBETTI MÖVENPICK
	GLACES ET SORBETS MÖVENPICK
	MÖVENPICK ICE CREAMS AND SORBETS
	5 CHF
	GUSTI DI GELATO
	PARFUMS DE GLACES
	ICE CREAM FLAVOURS

	GUSTI DI SORBETTO
	PARFUMS DE SORBETS
	SORBET FLAVOURS





