
MENU DU
NOUVEL AN

Amuse-bouche
Terrine de foie gras et mangue fraîche,
accompagnée de pain d’épices maison

Menu complet servi le soir du 31.12.2025

Entrée
Carpaccio de Saint-Jacques relevé par une vinaigrette,

sorbet de clémentine et éclats de poivre de Timut

Poisson
Langoustines snackées et tagliolini à l’encre de seiche
sublimés d’un onctueux cappuccino de langoustines

Viande
Filet de bœuf Black Angus accompagné d’un mille-

feuille de pommes de terre à la truffe, carottes
fanes et jus réduit à la truffe noire

Dessert
Panna cotta au chocolat blanc, crémeux au yuzu, biscuit

sablé croustillant et glace artisanale au sésame noir

145.- CHF / personne

Animation musciale tout au long de la soirée.


