
MENU  I  LOUNGE 
 

MISE EN BOUCHE 
APPETIZER

LA TOMATE 
COLLECTION DE TOMATES DE SAISON, MOZZARELLA CRÈMEUSE

TOMATO 
COLLECTION OF SEASONAL TOMATOES, CREAMY MOZZARELLA 

LA FÉRA 
RILLETTES DE FÉRA, CRÈME DE PETITS POIS AU LAIT DE COCO

FÉRA FISH 
RILLETTES OF FÉRA FISH, GREEN PEAS AND COCONUT MILK CREAM 

LA VOLAILLE 
SUPRÊME FARCI, FREGOLA SARDA EN RISOTTO, FRICASSÉE DE CHAMPIGNONS 

POULTRY 
STUFFED CHICKEN SUPREME, FREGOLA SARDA IN RISOTTO, MUSHROOMS FRICASSEE

SÉLÉCTION DE FROMAGES
SELECTED CHEESES

GRANITÉ 
GRANITA

LE CHOCOLAT 
MOELLEUX, COEUR COULLANT AU CARAMEL, GLACE À LA VANILLE

CHOCOLATE 
FONDANT, CARAMEL FLOWING HEART, VANILLA ICE CREAM

98.- MENU COMPLET  FULL MENU
88.- MENU SANS FROMAGES  MENU WITHOUT CHEESES

VEUILLEZ INDIQUER VOS ALLERGIES À NOTRE MAÎTRE D’HÔTEL. 
PLEASE LET OUR HEAD WAITER KNOW ABOUT YOUR ALLERGIES.

TOUS NOS PRIX SONT EN CHF, TVA 7.7% ET SERVICE INCLUS. ALL OUR PRICES ARE IN CHF, VAT 7.7% AND SERVICE INCLUDED. 
Provenance des viandes et volailles: Suisse, France, Allemagne. Provenance des poissons et crustacés: Suisse, France, Irlande.


